
SPARKLING ACER #1

INGRÉDIENTS

• 1 cube de sucre d’érable saturé 
de crème de cassis

• 5 oz de mousseux d’érable
• 1 trait de bitter Angostura

MÉTHODE

Mettre le cube de sucre saturé de crème 
de cassis dans la flute à champagne.

Remplir progressivement de mousseux 
d’érable.

DÉCO

1 mûre ou cassis

COCKTAILS DE LAWRENCE PICARD
Un succès assuré auprès de vos convives !

CANADIAN MARTINI TEMPÊTE D’ÉRABLE SKI DOO




